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Resumo

O objetivo deste trabalho foi determinar os teores de acido ascérbico e compostos
fenolicos totais, bem como a atividade antioxidante da farinha do mesocarpo de Citrus
sinensis. Para obtencdo da farinha foram adquiridas laranjas no mercado local, as quais o
mesocarpo foi retirado, desidratado, triturado e tamisado. Os teores de dcido ascorbico e
compostos fenolicos, respectivamente. O efeito sequestrador de radical livre foi
determinado pelos métodos DPPH e ABTS em diferentes tempos de incubagdo das
amostras. O conteudo de acido ascoérbico e compostos fenolicos foi de 550,94 mg de
GAE/100 g e 214,89 mg/100 g da amostra, respectivamente. A cinética da atividade
antioxidante da farinha determinada pelos métodos de DPPH e ABTS apresentou maior
indice no decorrer do aumento de tempo, porém o método de DPPH apresentou alteragdes
significativas no indice de correlagdo, conforme o aumento do tempo de reagdo. A
atividade antioxidante por equivalente ao Trolox dos extratos da farinha variou de 548,20
a 1042,27 uM de Trolox/g de amostra, considerando-se as variaveis de tempo de reagdo de
0-30 min e tempo de maceragao dos extratos de 1-96h. Os resultados obtidos demonstram
que a farinha do mesocarpo da laranja possui elevadas concentragdes de acido ascorbico ¢
compostos fendlicos, resultando assim num significativo potencial antioxidante.
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